ANCH

E GASTR!

* 8 a 10 équipes, réservé aux amateurs, en équipe de 3 personnes. -~

2 cuisiniers autour de I'épreuve culinaire et 1 personne dit « cenologue » qui devra trouver
avec l'aide des producteurs du salon, I'accord met/vin de votre plat. G ({\.
Sont admis les amateurs passionnés de cuisine, les jeunes en formation de niveau 1ére année de cuisine par exemple... Organisé par 6\\6

INFOS & INSCRIPTION avant le 08 NOVEMBRE (selon les places disponibles...)

Par téléphone Enligne su Par Email
[lB7pl 839791 buuugmla 0-es-saveurs. {}cumaci@la 0-(es-saveurs.fr LAIamERIVE 0

Comme dans les grandes émissions de télé : Un chronometre, un présentateur, des participants, un jury de chefs, des ingrédients imposés, et des surprises...

Animé par Alain Crivelli, avec David Royer parrain de I'édition 2018 et Président du jury, Chef du Castel-Arc'h (Lilia-Plouguer-
neau), il sera entouré d'un jury composé du Charcutier Olivier Hélibert (Brest, Bourg Blanc) , Sébastien des caves Ty ar Gwin
(Brest & St Renan) pour la partie vin, de Daniela Abiliou (Nouvelles Gastronomiques de Bretagne), de producteurs, de
Yvon Etienne le célebre animateur de I'émission culinaire «Bien dans votre assiette» sur Tébéo... et quelques surprises de chefs...




